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Kéd zbozi 830-04104564
Jednotka kg
Baleni 10

Profesiondlni pecici papir v pfirodnim hnédém
provedeni uré¢eny pro peceni, pripravu a oddélovani
potravin. Format 450 x 640 mm je vhodny zejména
pro pekarny, cukrarny, restaurace, jidelny, catering
a dalsi gastronomické provozy pouzivajici vétsi

pecici plechy.
Dostupnost: vice>400ks
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Popis

Pecici papir sulfatovy hnédy 450 x 640 mm, 50 g/m?
Profesionalni pecici papir v prirodnim hnédém provedeni
urceny pro peceni, pfipravu a oddélovani potravin.
Format 450 x 640 mm je vhodny zejména pro pekarny,
cukrarny, restaurace, jidelny, catering a dalsi
gastronomické provozy pouzivajici vétsi pecici plechy.
Papir pomaha zabranit prichytavani potravin k plechu,
usnadiuje jejich sejmuti po upeceni a omezuje potrebu
vymazavani pecici plochy tukem. Diky gramazi 50 g/m?
je dostate¢né pevny, zaroven pruzny a snadno se
prizplsobuje pecicimu plechu. Tepelna odolnost do 220
°C umoznuje pouZiti pfi bézném peceni peciva,
cukrarskych vyrobkd, susenek, kolac¢d a dalsich pokrmd.
Vyuzit jej Ize také jako prokladovy nebo oddélovaci papir
pfi pfipravé a zpracovani potravin. Vlastnosti:¢ rozmér:
450 x 640 mme gramaz: 50 g/m?2e barva: pfirodni
hnédae tepelnd odolnost: do 220 °Ce vhodny pro peceni
a gastronomické pouzitie omezuje pfilnuti potravin k
pecici ploSe* vhodny jako podklad i proklad pfi pfipravé
potravine pevné a dobre ohebné provedenis prakticky
format pro vétsi pecici plechy Materidl:« sulfatovy papir
na bazi celulézovych vldkene gramdaz 50 g/m?
Upozornéni:Nepouzivejte pri teplotach vyssich nez 220
°C. Papir nesmi pfijit do pfimého kontaktu s otevienym
plamenem, topnym télesem ani sténami trouby. Neni
uréen pro grilovani nad otevienym ohném. Skladujte v
suchém a Cistém prostredi, chrante pred vihkosti,
znecisténim a cizimi pachy.



